
Menus de la semaine du 27 juillet au 02 août 2026

Sardine à 
(T) (P) 

Merguez Sauce 
tomate (T) 

Frites

Plateau de 
Fromages (L) 

Fruits

Asperges 
vinaigrette

(M) (An) 

Cabillaud 
Dugléré (L) (FR) 

Poêlée Wok   
(T) 

Plateau de 
fromage (L)

Yaourt à la 
Grecque Abricot

mayonnaise
(Oe) (An) (M) 

Blanquette de 
dinde et pâtes

(FR) (L) (Gi) (Ch)

Plateau de 
Fromages (L)

Fruit 

Melon

Couscous aux 
boulettes (FR)  

semoule
(L) (Gi)

Plateau de 
Fromages (L)

Fruit 

Céleri rémoulade
(M) (An) (L) (Ce) 

Chili corn carne 
(An) (T) (L) 

Riz

Plateau de 
Fromages (L) 

Pêches melba 
glacée 

Carottes râpées 
(L) (Ce) (M) (An)  

Boudin noir aux 
pommes

(FR) (L) (GI)
Purée de 

pomme de terre 
(L) 

Plateau de 
Fromages (L) 

Fruits

Terrine de 
Saumon Fumé (T) 

(P) 

Sauté de veau 
chasseur                  

(FR) (L) (GI) (Ch) 
Pommes 

campagnardes (L) 

Plateau de 
Fromages (L) 

Fraisier 
(FR) (L) (Gi)

LUNDI
27

JUILLET 

MERCREDI
29

JUILLET

JEUDI
30

JUILLET

VENDREDI
31

JUILLET

SAMEDI
01

AOUT

DIMANCHE
02

AOUT

MARDI
28

JUILLET

Potage de 
légumes (L) 

Pané gourmand 
aux pois

poêlée de 
légume et 
Patatoes 

Fromage blanc
(L) 

Potage Vermicelles
(L) 

Jambon et purée 
de pommes de 

terre (L) 

Laitage du soir, 
sauce sucré (L) 

Compote

Potage Crecy (L)

Salade à 

(T) (An) (M)

Liégeois café (L)

Potage de 
légumes (L) 

Far breton (Gi) 
(Ch)(L) 

Laitage du soir 
sauce caramel (L)

Yaourt nature 
sucré

Potage Crecy (L) 

Omelette
(Oe) 

Salade de saison 

Fruit

Potage de légumes
(L) 

Quiche Lorraine
(Oe) (Gi) (L) 

Salade de saison

Laitage du soir 
sauce sucré (L)

Fromage blanc à la 
vanille  (L) 

Potage Crecy (L) 

Salade de pâte 
jambon Mais (GI) 

Fruits

Certains plats peuvent 
changer selon livraison 

) M


